
別紙５

室名 記号 品名・数量
Ａ１ デジタル台秤　１台
Ａ２ 一槽シンク　１台
Ａ３ 引出付台下戸棚（背立て付き）　１台
Ａ４ 検食用冷凍庫　１台
Ａ５ Ｌ型運搬車　１台
Ａ６ 掃除用具ロッカー　１台
Ａ７ 作業台　１台
Ａ８ プレハブ冷凍庫　１台
Ａ９ プレハブ冷蔵庫　１台
Ａ１０ プレハブ冷蔵庫　１台
Ａ１１ プレハブ冷凍庫　１台
Ａ１２ シェルフ　１６台
Ａ１３ ＰＴフレックスカート　８台
Ｂ１ シェルフ　３台
Ｂ２ シェルフ　３台
Ｂ３ ライスプロ用サイロ　１台
Ｂ４ パススルー戸棚　１台
Ｂ５ パススルー冷蔵庫　１台
Ｂ６ パススルー冷凍庫　１台
Ｂ７ シェルフ　１台
Ｃ１ 二槽シンク　１台

Ｃ２ 水切台（背立て無し）　１台

Ｃ３ 二槽シンク　１台

Ｃ４ 水切台（Ｄ５０×Ｈ１５０背立て付）　１台
Ｃ５ 二槽シンク　１台
Ｃ６ 包丁まな板殺菌庫　１台
Ｃ７ プレハブ冷蔵庫　１台
Ｃ８ 掃除用具ロッカー　１台
Ｃ９ ＰＴフレックスカート　４台
Ｃ１０ 水切台（Ｄ５０×Ｈ１５０背立て付）　１台
Ｃ１１ シェルフ　１台
Ｃ１２ パススルー戸棚　１台
Ｃ１３ パススルー冷蔵庫　１台
Ｃ１４ 一槽シンク　１台
Ｃ１５ 器具消毒保管庫　１台
Ｃ１６ 戸棚　１台
Ｃ１７ シェルフ　１台
Ｃ１９ マルチ野菜スライサー　１台

貸与厨房機器一覧

セクションＡ
「検収・食品庫」

セクションＢ
「調味料・米庫」

セクションＣ
「下処理室」

※寸法や配置レイアウトは別紙６「厨房平面図」を参照のこと。
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室名 記号 品名・数量
Ｄ１ 二槽シンク　１台
Ｄ２ コールドテーブル冷蔵庫（背立て無し）　１台
Ｄ３ 上棚　１台
Ｄ４ 包丁まな板殺菌庫　１台
Ｄ５ シェルフ　１台
Ｄ６ オイルカート　１台
Ｄ７ バリオクッキングセンター　１台
Ｄ８ 低輻射ガス回転釜　１台
Ｄ９ シンク付台　１台
Ｄ１０ ガステーブル（D５０×H１５０背立て付き）
Ｄ１１ コールドテーブル冷蔵庫　１台
Ｄ１２ シンク付台　１台
Ｄ１３ 移動台　２台
Ｄ１４ ホテルパン台車　１台
Ｄ１５ シェルフ　１台
Ｄ１６ スチームコンベクションオーブン　２台
Ｄ１７ ブラストチラー　１台
Ｄ１８ ロールインカート　１台
Ｄ１９ 一槽シンク　１台
Ｄ２０ コールドテーブル冷蔵庫（Ｄ５０×Ｈ１５０背立付）　１台
Ｄ２１ ＩＨ調理器（Ｄ５０×Ｈ１５０背立付）　１台
Ｄ２２ 脇台（Ｄ５０×Ｈ１５０背立付）　１台
Ｄ２３ ＩＨマルチコンロ　１台
Ｄ２４ ＩＨマルチコンロ置台（Ｄ５０×Ｈ１５０背立付）　１台
Ｄ２５ 一槽シンク　１台
Ｄ２６ 器具・容器洗浄機　１台
Ｄ２７ 水切台（Ｄ５０×Ｈ１５０背立て付）　１台
Ｄ２８ 器具消毒保管庫　１台
Ｄ２９ 電気式ライスプロ　１台
Ｄ３０ バリオクッキングセンター　１台
Ｄ３１ 台下戸棚　２台
Ｄ３２ 上棚　１台
Ｄ３３ 台下戸棚　１台
Ｄ３４ 台下戸棚　３台
Ｄ３５ 移動台　１台
Ｄ３６ 中継サイロ　１台
Ｄ３８ 野菜水切機　１台
Ｄ３９ 移動台　１台
Ｅ１ 移動台下戸棚　１０台
Ｅ２ 冷温蔵配膳車　１９台
Ｅ３ 冷温蔵配膳車　１台
Ｅ４ 冷温蔵配膳車　１台
Ｅ５ ホットフードカート　１台
Ｅ６ コールドフレッシュカート　１台
Ｅ７ 戸棚　１台
Ｅ８ コールドテーブル冷蔵庫　１台
Ｅ９ シンク付台　１台
Ｅ１０ シェルフ　１台
Ｅ１１ 掃除用具ロッカー　１台
Ｅ１２ 検食用冷凍庫　１台
Ｅ１３ 戸棚　２台
Ｅ１４ 移動式シェルフ（ベンチ４段）　２台

セクションＤ
「調理室」

セクションＥ
「盛付室・カートプール」

※寸法や配置レイアウトは別紙６「厨房平面図」を参照のこと。
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室名 記号 品名・数量
Ｆ１ ネスティングトレイカート（Ｒ型）　１９台
Ｆ２ ネスティングトレイカート（Ｒ型）　２台
Ｆ３ モービルシンク　６台
Ｆ４ 高機能省エネ洗浄機　１台
Ｆ５ 移動水切台　３台
Ｆ６ 水切付二槽シンク　１台
Ｆ７ シェルフ　１台
Ｆ８ 戸棚　１台
Ｆ９ 消毒保管機　３台
Ｆ１０ 掃除用具ロッカー　１台
Ｆ１１ 微酸性電解水生成装置　１台
Ｆ１２ シェルフ　１台
Ｆ１３ シェルフ　１台

Ｇ１ シェルフ　１台

Ｇ２ クリーンロッカー　２台
Ｇ３ 手洗いシンク　２台
Ｇ５ エアシャワー　１台

セクションＧ
「衛生・準備室」

セクションＦ
「洗浄室」

※寸法や配置レイアウトは別紙６「厨房平面図」を参照のこと。
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